
TIA MARIA 
ТИА МАРИЯ 

Страна: Италия 
Категория: Кофейный      ликер 
Сахар: 26 гр/л 
Содержание алкоголя: 20% 
Объем бутылки: 0,7 л 

После второй мировой войны жизнь колониального сообщества на 
Ямайке стала процветать и вечер часто заканчивался коктейлем на 
террасе. Одно из самых популярных приглашений на такие вечеринки 
тогда получали от г-на Кеннета Ли Эванса. Приглашение в Кингстонский  

Органолептические характеристики: 

Аромат: Обладает тонким ароматом, с медовыми и кофейными нотами,                            с легкими 
тонами ванили и карамели.  

Вкус:  Насыщен кофейными оттенками в сочетании с ванильными и шоко                  ладными 
нотами. Густая однородная текстура. Послевкусие продолжительное с нотами             кофе и какао. 

Способы употребления:  
Уникальный характер ликера Тиа Мария дает возможность употреблять его как в   чистом виде,     

так и составе                различных коктейлей. Хорошо сочетается с соками, содовой,     крепкими  
спиртными                     напитками.  

Лучшие                              комбинации: клюква, яблоко, апельсин, лимон, лайм, клубника, персик, 
маракуя,                                    имбирь, орехи, легкие специи, карамель, кофе, кокос, вишня, мята,                
.                                                          базилик, розмарин.  

                                                                Лучшее сочетание со спиртными напитками:           виски,   .                       
.                                                                  темный ром, коньяк, текила,  

                                                                      ароматизированная водка, другие ликеры.  

Описание:  

Уникальное сочетание ямайского рома, кофе и специй. Сделано 
из кофейных зерен сорта Арабика. 

Ликер 

составленные по оригинальной карибской формуле 17 века.  

кантри клуб всегда означало возможность попробовать его самые 
последние ликеры. Однако, доктор ревностно охранял  свои сокровища, 
секретные рецепты, передаваемые от поколения к поколению,  

на прибрежных плантациях, воздух которых свеж, благодаря 
морским бризам, а почва плодородна, зерен арабского кофе и 
стручков ванили.  

Летним вечером 1952 года Ли Эванс решил, что настал 
подходящий момент для представления этого ликера членам 
кантри клуба. Как и оригинальный рецепт ликер был назван Тиа 
Мария. Гости Ли Эванса были покорены, что в последствии 
произошло и со всем миром.  

Его необыкновенный рецепт представлял собой сочетание 
ямайского рома, сахарный тростник для которого выращивают 


