
ORVIETO CLASSICO SALCETO 
ОРВЬЕТО КЛАССИКО САЛЬЧЕТО 

Аппелласьон: Umbria DOC 
Сорта винограда: 40% Грекетто, 60% Проканико 
Содержание алкоголя: 13% 

Группа компаний Cevico – одна из крупнейших и важнейших 
организаций винодельческой отрасли Италии.  Этот консорциум, 
основанный в 1963 году, в настоящее время представляет собой 
крупный кооператив из региона Романья и владеет дочерними 
предприятиями в других районах страны. 

Компания объединяет более 5000 семейных винодельческих 
хозяйств и 9 крупных кооперативов. Виноградник площадью 6700 
га простирается от границ с Тосканой до заповедных территорий 
долины реки По и Римини на Адриатическом побережье. 80% 
виноградников классифицированы как DOC и IGT. 

Группа Cevico в настоящее время: 
- самая быстро развивающаяся винодельческая компания в 

Италии; 
- производитель №1 вина в бэг ин боксах в стране; 
- производитель №2 бутилированного вина в Италии; 
- основной поставщик вина для Bacardi-Martini и Campari. 

Органолептические характеристики: 

Цвет: Бледно-соломенный. 
Аромат: Интенсивные ноты цветов бузины и тропических фруктов.  
Вкус: Освежающее вино, с отличной кислотностью и приятным послевкусием. 

Гастрономические рекомендации:  
Хорошо в качестве аперитива, с морепродуктами, легкими закусками, грибами, рыбой и 
пастой. Температура подачи: 10 - 12°C.  

Терруар:  
Виноградники располагаются в исторической зоне Orvieto 

Classico, неподалеку от города Орвието. 

Винификация и выдержка вина:  
Разные сорта винограда собираются раздельно. На винодельне 

проводится гребнеотделение, ягоды прессуются, и сусло 
отстаивается при низкой температуре на протяжении ночи. Затем 
его перемещают в стальные чаны для проведения алкогольного 
брожения при контролируемой температуре 15-17°C. По 
окончании брожения вино выдерживается на осадке в течение 4 
месяцев с регулярным батонажем. 

Вино белое сухое 


