
PETIT CHABLIS LAROCHE
ПТИ ШАБЛИ ЛАРОШ

Аппелласьон: Пти Шабли AOC
Сорт винограда: 100% Шардоне
Выдержка: 6 месяцев на осадке в стальных емкостях.
Содержание алкоголя: 12,5%
Объем бутылки: 0,75 л

Винификация и выдержка вина:
Целые грозди помещают в пневматический пресс, затем 12

часов муст отстаивается при температуре 12 - 15°C в специально
разработанных широких емкостях для ускорения естественного
процесса осаждения и для получения чистого виноградного
сока. Ферментация длится 2 недели при 16°C в емкостях из
нержавеющей стали.

Вино выдерживается 6 месяцев на осадке в емкостях из
нержавеющей стали.

Вино белое сухое

Органолептические характеристики:
Цвет: блестящий соломенный, с зеленоватым оттенком.
Аромат: сложный и богатый, с нотками лимона, лайма, душистых трав и гранита.
Вкус: хорошая структура, полнотелое, элегантное вино с отличной кислотностью
оставляет свежий вкус и длительное фруктовое послевкусие.

Гастрономические рекомендации: прекрасно в качестве аперитива, а также в сочетании
со свежими морепродуктами и блюдами из рыбы.

Температура подачи: 8-10°C.

Терруар: Шардоне для Пти Шабли закупается у местных
производителей, которые имеют многолетние прочные
отношения с семьей Ларош и весь год работают вместе с
технической командой Домена Ларош. Согласно сложившейся в
изготовлении Пти Шабли традиции, виноград измельчают и
прессуют в месте его происхождения.

Винный дом Ларош является одним из лучших
производителей вин во Франции. Компания «Домэн Ларош»
была основана в 1850 году Жан-Виктором Ларош, который
купил свой первый небольшой виноградник в Шабли. С 1967
года компанией управляет Мишель Ларош, представитель
пятого поколения династии знаменитых виноделов, и именно с
этого момента начался истинный расцвет Дома Ларош.
Площадь собственных виноградников компании с 6 га
расширилась до 100 га в Шабли и 30 га в Лангедоке.

Мишель Ларош придерживается как классической технологии
производства вин, так и является новатором. Ярким примером
служит использование винтовой пробки вместо традиционной.
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