
THE KING'S BASTARD CHARDONNAY MARISCO VINEYARDS 
КИНГ'С БАСТАРД ШАРДОНЕ МАРИСКО ВИНЬЯРДС

Аппелласьон: Marlborough
Сорт винограда: 100% Шардоне
Содержание алкоголя: 13,5%
Остаточный сахар: 1,5 г/л

Во главе компании Marisco Vineyards, созданной в 2003 году,
стоит ее владелец, уроженец Мальборо и один из самых
уважаемых и успешных энологов Новой Зеландии – Брент
Мэррис. Сплоченная команда энтузиастов и специалистов
высокой квалификации на лучших виноградниках региона
Мальборо создает премиальные вина, вкус и аромат которых
олицетворяют саму Новую Зеландию. Современнейшие
технологии, используемые на винодельне, не имеют аналогов в
Новой Зеландии и, возможно, во всем Южном полушарии.

Винификация и выдержка вина:
Виноград собирается как вручную, так и машинным способом

при полной зрелости.
Виноград, собранный вручную, не отделяется от гребней. Для

винограда, собранного машинным образом, гребнеотделение
проводится. Ферментация разных партий проходит в 500
литровых бочках из французского дуба. Для 50% вина
проводится яблочно-молочная ферментация.

После окончания ферментации вино выдерживается на осадке
9 месяцев в этих же бочках. Осадок периодически
взбалтывается.

Вино белое сухое

Терруар:
Виноградники расположены на илистой почве, с хорошим

дренажем, верхний слой представляет собой суглинок.
Вино The King's Bastard Chardonnay произведено из винограда,

собранного с отдельных виноградников The Slopes и Fairleigh
Estate.

Органолептические характеристики:
Цвет: бледно-соломенный.
Аромат: сложный и богатый, с нотками лимона, мандарина, сливочного масла, орехов и
печеного желтого яблока.
Вкус: хорошая структура, полнотелое, элегантное вино с отличной кислотностью
оставляет свежий вкус и длительное фруктово-ореховое послевкусие. .

Гастрономические рекомендации: прекрасно сочетается с форелью, мясом птицы, и
козьими сырами, с острыми суши и сашими. Температура подачи: 10-12°C.


