
КОСОГОРОВ САМОГОН № 5

Крепость: 40%
Объем бутылки: 0,5 и 0,7 л

Способы употребления:

Подавать охлаждённой в качестве дижестива, а также в составе различных коктейлей
("Встреча на Эльбе": 1/4 самогон, 3/4 кола). В качестве закуски отлично подойдут
блюда русской, украинской, европейской кухни. Температура подачи: 13-14 С.

Самогон виноградный

Оценки и рейтинги:
International Wine & Spirit Competition - Бронзовая Медаль;
Винная карта OPEN – Золотая Медаль.

Самогон российской марки «Косогоров» изначально
производился на заводе «Маглив», расположенном в Крыму.
Сегодня Косогоров Самогон №5 (виноградный) производится в
Краснодарском крае.

Продукция компании - созданные по старинной рецептуре
вина и алкогольные напитки, при производстве которых
применяются современные технологические разработки. Весь
процесс осуществляется с обязательным соблюдением
необходимых требований качества и экологической чистоты.
Завод оснащен двумя технологически разделенными линиями и
собственной многофункциональной лабораторией. Мощность
производства поточных линий — 5000 бутылок в час. Компания
неустанно работает над своим развитием, учитывая современные
запросы своих потребителей и максимально отвечая на
требования рынка алкогольных напитков, создавая новую
продукцию.

"Косогоров самогон “ - первый легально произведенный
самогон в истории.

Косогоров - солдат, прошедший русско-турецкую войну 1877-
1878 годов. После войны производил классический виноградный
самогон очень высокого качества. "Косогоров самогон" назван в
честь героя русско-турецкой войны второй половины 19-го века,
солдата Косогорова. Известно, что этот солдат, будучи в отставке,
проживал в Ставропольской губернии, где с помощью
самодельного перегонного аппарата производил виноградный
напиток отличного качества.

Самогон производится по классической технологии: двойной
перегонкой (дистилляцией).


